Katharina serviert siegreich

Auszubildende des Hotels Mittwald nehmen erfolgreich an

Von Arndt Hoppe

Espelkamp/Min-
den (WB). Kochen ist zur Zeit
absolut in. Auf allen Sendern

schwingen  Profikéche und
frohliche  Dilettanten  den
Kochlsffel. Dabei wird oft

vergessen, dass zum perfekten
Diner auch der erstklassige
Service gehort. Eine, die diesen
beherrscht, ist die 20-jahrige
Katharina Nobbe.

Sie ist auszubildende Hotelfach-
frau beim Hotel Mittwald in Espel-
kamp und hat gerade die Schul-
meisterschaften ihres Faches am
Leo-Sympher-Berufskolleg in Min-
den gewonnen. »Als eine der drei
Erstplatzierten komme ich zur
Bezirksmeisterschaft nach Biele-
feld weiter«, sagt die junge Frau
aus Hartum.

Bei den Schulmeisterschaften
war Katharina Nobbe nicht die
einzige aus ihrem Betrieb. Auch
Koch-Azubi Tobias Vetter ging in
Minden mit an den Start. Beide
wurden jedoch in unterschiedliche
Teams gelost. Es galt fir die 18
Priiflinge an sechs Tischen 24

Gekonnt schneidet Koch-Azubi
Tobias Vetter eine Ananas. In
Minden ist er Vierter geworden.

Giiste zu verwohnen. Pro Tisch mit
je vier Personen waren ein Koch,
eine Restaurant-Fachkraft sowie
eine Auszubildende im Hotelfach
eingeteilt. »Der Priifungstag be-
gann um 9 Uhr. Die Géste kamen
um 17.30 Uhr, erklart Katharina
Nobbe. Bis dahin gab es fiir sie
allerhand zu erledigen.

Zunichst musste sie die Serviet-
ten brechen, wie der Fachmann
zum Falten sagt,
und von Hand eine
Meniikarte fiir das
Vier-Génge-Diner
schreiben. Die Spei-
sefolge musste sich
der ihr zugeloste
Koch Mats Merlin
Stohr ausdenken.

Dann galt den
Tisch einzudecken:
»Dabei kommt es
auf die Details an«,
erklirt die Auszubil-
dende. »Es gibt un-
terschiedliche  Be-
stecke fiir die ver-
schiedenen Génge
Den Abstand unter-
suchen die Priifer
auf dem Millimeter
genau mit einem

Faden.« Sogar der
Qxlbrrgehalt bei ed-

len Bestecken sei
vnt heidend.

ch musste Katharina
Nohbo die Vorsp - in ihrem

Fall eine Ricottacreme mit Senf-
sauce auf Salatbouquet mit Chili-
ing - selbst anrichten, also so
ansprechend dekorieren, dass es
auch ein Augenschmaus war. Thr
voller Einsatz war gefragt, nach-
dem die Giste eintrafen. »Ich
musste sie an den Tisch begleiten,

Die Schulsiegerin mit ihren
Chefin  Cornelia Werner
und deren Lebensgefahr-
ten Rainer Dewitz.

ionsarbeit anfillt, musste Kathari-
na Nobba auch eine telefonische
annehmen  und
schriftlich bestétigen.

Eine besondere Hiirde fir die
Mittwald-Auszubildende war das
Blumengesteck fiir die Tafel, das
sie selbst gestalten musste. »Meine
Chefin hat mir das zwar mal
gezeigt, aber eigentlich gehort es
im Berufsalltag nicht zu meinen
Aufgaben.«  Offen-
bar war aber auch
ihr Priifungsgesteck
so gut, dass sie nach
einem langen Ar-
beitstag als Siegerin
nach Hause gehen
konnte.

Fiir ihren Koch-
Kollegen Tobias hat
es nur zum vierten
Platz  gereicht, so
dass er ganz knapp
nicht zu den Be-
zirksmeisterschaf-
ten kommt »Aber
meine Gaste haben
das Essen sehr ge-
lobt.« Dazu gehor-
ten unter anderem
»Lachsforelle in
Kiirbiskruste ~grati-
niert auf roter Pa-
prikasoBe mit Kohl-
rabipickchen und
Zucchinirisotto«. »Alle Koche hat-
ten am Priifungstag den selben
‘Warenkorb, aus dem sie die Zuta-
ten fiir ihr Menii auswéhlen muss-
ten«, sagt der 19-Jihrige. Sowohl
Tobias Vetter als auch Katharina
Nobbe sind mit ihrer Berufswahl
sehr zufrieden.

Das schine am Hotelfach sei die
Vielseitigkeit, sagt die junge Frau.
»Au(h wenn die Arbeitszeiten viel

Wein- und Wasserservice machen
und natiirlich die vier Génge ser-
vieren, sagt die 20-Jahrige.

Doch zum Hotelfach gehort noch
mehr. »Wir mussten auch 15
Friichte und Obstsorten auseinan-
der halten, von der Drachen- bis

it erfordern, kommt mein
Privatleben und der Kontakt zu
Freunden nicht zu kurz.« Nach
ihrer Ausbildung maéchte sie in
anderen Betrieben und Léndern
Erfahrungen sammeln. »Oster-
reich wiirde mlr gefallen.«

Die Schul chaften waren

zur Sternfrucht.« Auch Flasch

formen vom Bocksbeutel bis zur
Bordeauxflasche galt es zu erken-
die Nase war gefordert.
n auch Spirituosen am
Duft unterscheiden konnen«, sagt
sie. Und da im Hotel auch Rezept-

fiir die Auszubildenden auch eine
gute Vorbereitung auf ihre Ab-
schlusspriifung. »Dann  werden
die selben Arbeiten aber

echseinhalb nur dreieinhalb
Stunden Zeit haben«, sagt Vetter.

Schulmeisterschaften in Minden teil

Katharina Nobbe prasentiert auf dem Tablett den schicken Pokal aus
Plexiglas, den sie bei den Schulmeisterschaften am Leo-Sympher-Berufs-

kolleg in Minden gewonnen hat. Fotos: Arndt Hoppe
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